
Scholtès étend son savoir-faire historique aux articles de préparation culinaire. 

La marque propose désormais une nouvelle collection de casseroles et poêles 

de qualité professionnelle, à l’image des appareils électroménagers de haute 

précision qu’elle développe depuis plus de 100 ans.

Communiqué de presse

NOUVELLE COLLECTION CASSEROLERIE

Le TRIPLY, une qualité de cuisson 

incomparable

L’acier inoxydable est devenu la norme pour 

équiper les cuisines des chefs, que ce soit pour 

la fabrication de mobilier ou la production 

d’ustensiles. 

Les casseroles Scholtès sont composées de 

trois couches (Inox 18/8) / aluminium / inox 

induction) pour une cuisson homogène du 

fond jusqu’en haut des parois. L’intérieur 

en acier inoxydable 18/8 de qualité 

professionnelle garantit une cuisson saine. 

Le noyau en aluminium assure une diffusion 

optimale de la chaleur sur toute la surface 

de cuisson tandis que la couche extérieure en 

inox ferromagnétique est compatible avec 

l’induction.



C a s s e r o l e r i e 

POÊLES INOX 24/28 cm

SOPO24I - SOPO28I  

Qualité Inox triply (Inox 18/8, aluminium, inox induction) 

Montée en température rapide et homogène

Fond épais

Capacité : 1 L / 2 L

Poignée ergonomique

Tous feux dont induction

Compatible lave-vaisselle

Maintien au chaud four ≤260°C

84,99 € / 89,99 € 

CASSEROLES INOX 16/20 cm

SOCA16I - SOCA20I

Qualité Inox triply (Inox 18/8, Aluminium, inox induction)

Montée en température rapide et homogène

Fond épais

Capacité : 1,5 L / 3 L

Poignée ergonomique

Tous feux dont induction

Compatible lave-vaisselle

Maintien au chaud four ≤260°C

CONTACT PRESSE : CREATIVE RP 

Judith Layani  |  06 17 48 76 10  |  judith@creativerp.fr Scholtes.com

69,99 € / 79,99 €

Disponibles en magasins spécialisés et cuisinistes. 

Pour tous types de cuisson

Les casseroles et poêles en inox permettent de 

cuisiner de nombreuses préparations : légumes 

cuits à l’eau, plats mijotés, sauces onctueuses, 

ou encore viandes saisies à la perfection, 

dorées et moelleuses à la fois.

Des produits conçus pour durer

La poignée est fixée par deux rivets en alliage 

spécial qui garantissent la stabilité et la durée 

de vie. Elle permet un passage au four jusqu'à 

260 °C pour un maintien au chaud. 

La gamme est compatible avec tous les types 

de feux (électrique, céramique, gaz, halogène et 

induction).




